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(تركيبة العلف: 1الجدول )

Hydrolysed 

sample

Non-hydrolysed 

samples

Reducing sugars (mg/g) 192.7 234

Polyphenols (mg/g) 29.6 38.0

NDF (%) 47.3 45.0

ADF (%) 47.7 40.6

Lignin (%) 29.9 24.6

Digestibility (%) 41.9 30.3

ات ن سيقان العنب كعلف للمجتر تثمي 
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وناً تشير النتائج إلى أن تفل الزيتون يمكن أن تشُكل مك

اج غذائياً فعالًً من حيث التكلفة ومستدامًا، مما يدعم إنت

وقد ارتبطت مستويات الإدراج. دواجن أكثر مراعاةً للبيئة

.العالية بانخفاض استهلاك العلف وتأثر نسبة الكبد

بقيت معظم المؤشرات الكيميائية الحيوية في الدم، مثل 

ر الدهون الثلاثية والكوليسترول الكلي، مستقرة، مما يشي

ومن الجدير بالذكر أنه . إلى عدم وجود خلل أيضي حاد

لوحظ انخفاض ملحوظ في الكوليسترول الكلي، مما يشير

.إلى تأثير إيجابي محتمل على استقلاب الدهون

من منظور اقتصادي وبيئي، لً يقتصر استخدام تفل 

الزيتون على خفض تكاليف الأعلاف فحسب، بل يدعم 

.  أيضًا تثمين النفايات وتحقيق أهداف الًقتصاد الدائري

دام ويظُهر كعك الزيتون المُخمّر إمكانات قوية كبديل مست

.للأعلاف في تربية الدواجن

ال تطوير وتعزيز الأعلاف الحيوانية البديلة من خلال تحويل المنتجات الثانوية لصناعة الأغذية من قطاعات مصانع النبيذ وعصير البرتق

.وزيت الزيتون إلى مواد علفية ثانوية عالية القيمة

تدرس دراسة الحالة هذه تأثيرات دمج تفل الزيتون المخمرة  في علائق الدجاج اللاحم، مع التركيز على أداء النمو، وخصائص الذبيحة، 

.ومعايير الدم

.وتسلط النتائج الضوء على أن كعكة الزيتون المخمرة، مع أو بدون إضافة الأعشاب، يمكن أن تكون بمثابة علف بديل قابل للتطبيق

(دجاج التسمين)تثمين كعكة الزيتون كمكون غذائي محسن للدواجن 

دة العامة بشكل عام، تشير نتائج التجارب التجريبية إلى أن دمج المنتجات الثانوية الصناعية في علف الحيوانات له تأثير إيجابي على الجو

تعُد هذه النتائج واعدة لمستقبل تغذية الحيوانات، وتعزز نهجًا اقتصادياً أكثر استدامةً ودائرياً. لمنتجات الألبان الناتجة

مصر

: مشروع نيوفيد
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